
お問い合わせ・ご予約

呉濤の七宝巻きとは、七福神に由来する七つの具

材を入れ、縁起を担ぐと言う意味を込めて巻き込

んでおります。七種類の具材は穴子、海老、たま

ご、カンピョウ、牛蒡、人参、三葉です。

甘辛のタレ焼したジューシーな鶏をたっぷり巻き

込んでおります。アクセントに山ごぼうの香りが

ポイントです。全体の味をまとめる為にマヨネー

ズを使用しております。今年は呉名物のヤキトリ

を恵方巻に仕上げました。

こだわりの食材を使い、

料理長がひとつひとつ丁寧に作り上げた

クレイトンベイホテルの「恵方巻」です

恵方巻
■ ご予約期間 １月３１日（土）迄

■ お渡し日 ２月3日（火）

■ お引き渡し場所　 2階 日本料理・呉濤店内

       　　　　　　　　　（11：00～17：00）

2026年
クレイトンベイホテルの

日本料理・呉濤特製

七宝巻き

限定200本 1本￥2,160（税込）

呉はヤキトリタウンじゃけん

ヤキトリ恵方巻

限定30本 1本￥1,836（税込）

2026年の恵方は南南東です 要予約

日本料理 ・ 呉 濤 / 直通

0823 - 26 - 0005

2026年の恵方は「南南東」です。節分は春を迎えるにあたって邪気や災難を払い、新しい年の福善を願う日とされています。

節分の日にその年の恵方を向き、無言のまま巻き寿司を丸かぶりすると、1年の健康や幸せが叶うと言われています。


